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' B9 N6Ng NG!II~P A 

VA PHAT TRIEN NONG THON 
CQNG HOA xA HQI CHU NGHiA VI~T NAM 

Dgc l~p- Tv do- H~nh phuc 

HUONG DAN T~M THCH KY THU~T NHAN GIONG, TRONG, CHAM 
SOC, THU HAl QUA VA SO CHE H~ T cAY MAC CA 
(Ban hanh kem thea Quy.it dfnh s6 3C 'n- IQD-BNN-TCLN 

ngay 04 th6.ng 8 nam 2015 cua B(J N6ng nghi¢p va PTNT) 

I. GIOI THII):U CHUNG 

1. M~c ca Ia ten gQi chung cho 9 loai cay thu9c chi Macadamia, h9 Chyo 
thui (Proteaceae). Trang d6 c6 2 loai cay c6 gia trt thuang mf}i Ia Macadamia 
integrifolia Maiden &Betche va Macadamia tetraphylla L. Johnson d~u c6 
nguyen san a vling ven biSn Dong - Nam Queensland va Dong - B~c New South 
Wales cua Australia, duqc pMt triSn trong cac klm rimg mua, a nhU:ng noi fun 
um va d9c theo bet song; 7 loai con l:).i hi;tt kh6ng thS an duqc vi co vi d~ng. 

2. M~c ca Ia cay thil.n g6, thuQc nh6m qua h:).ch, h:).t c6 v6 cUng, tY 1~ nhil.n 
30 - 50%, tY 1~ d~u trong nhil.n 71 - 80%. Nhan hi;tt M~c ca duqc dung lam nhan 
b:inh ngQt, nhil.n socola, kern, banh hQp, ho~c an trvc tiSp a di;tng d6 hQp. 

3. M~c ca duqc di thvc va tr6ng ph6 biSn a Hawai tu nhung nam 1930, 
sau d6 duqc tr6ng r(lng rai a Australia tu nam 1960. Hi~n nay M~c ca da duqc 
trflng a m(Jt s6 noi khac nhu Trung Qu6c, Nam Phi, Kenya, Zimbabue, Israel, 
California, Guatemala, Brazil, Costa Rica vv ... 

II. DIEU KII):N GAY TRONG 

1. Khi h~u 

a) Nhi~t d9 binh quan: 15°C-35°C, thich hqp nhilt 20°C-25°C; 

b) Luqng mua binh quil.n nam: 1600mm-2500mm; 

c) D9 cao so v&i m~t nu&c biSn: 10 m-1200 m; 

d) NhU:ng noi it bi gi6 phan (gi6 Lao), suang mu6i, mua phun. 

2. DAt dai va dja hinh 

a) Diit dai: Chinen tr6ng M~c ca a nhung noi dil.t t6t, thich hqp nhilt a nai 
c6 d9 day t~ng dil.t > 50 em, thanh ph~n co gi&i nh!f, kha nang thoat nu&c t6t, 
giau hU:u ca, d9 pH(kcl) = 4-6,5; kh6ng tr6ng cay M~c ca tren dil.t cat, dil.t ng~p 
ung, dil.t chua phen; 

b) Dia hinh: Tuong d6i b~ng ph~ng, d9 d6c < 20°. 

III. KY THU~T NHAN GIONG BANG PHUONG PHAP GHEP 

1. Cong hie chufin bi 
a) Ch9n khu gieo umn: 

Khu gieo umn phai dam bao cac di~u ki~n sau: 
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Thu~n ti~n cho vi~c v~n chuyf\n diy con va g~n ngu6n nu&c tu&i; thoang 
mat, b~ng ph~ng va thoat nu&c; d~t co thanh ph~n ca gi&i thit nhy dSn trung 
binh. 

b) Lam d~t, len lu6ng: 

- Phat dQn s;:;ch co, g6c cay; cay bua ky va lam nh6 d~t tru&c khi len 
lu6ng; 

- D6i v&i lu6ng gieo h;:;t: Kich thu&c lu6ng r9ng l m, dai 8-l Om; ranh 
lu6ng r9ng 50-60 em tinh tu mep lu6ng; gi~m ph~ng nSn lu6ng, t;:;o ga lu6ng sau 
do phU cat vang C cat song, su6i) len tren nsn lu6ng, d9 day lap cat 15-20 em; cat 
duqc xu 1y s;:;ch b~ng each tu&i dung dich Ben lat C n6ng d9 0,3% hoij.c dung 
dich thu6c tim (KMn04) n6ng d9 0,1 %; luqng tu&i 10 lit tren 10 m2

; 

- D6i v&i lu6ng dij.t b~u: Kich thu&c lu6ng b~ng 4-6 b~u xSp liSn nhau; t;:;o 
mij.t lu6ng b~ng ph~ng, dam bao tho at nu&c t6t. 

c) Lam gian che: Gian che dung d@ che b6ng, tn\.nh anh sang tf\l'c tiSp cho 
cay tren to an b9 di~n tich klm gieo uam. Gian che duqc lam b~ng lu&i nylon den 
co tY l~ che bong 60-7 5% hoij.c bAng mai che nylon nha kinh; chiSu cao gian che 
tu 2,5-3m; kich thu&c chisu ngang va chisu r9ng gian che b~ng kich thu&c khu 
g1eo uam; 

d) Vom che: Vom che dung d@ giu ~m, gifr nhi~t, tranh mua n~ng tn,rc tiSp 
cho h;:;t, cay con. Vom che duqc lam b~g nylon tr~ng phu tren khung hinh ban 
nguy~t b~ng tre hoij.c b~ng s~t; kich thu&c vom che r(lng 1-1 ,2m. 

d) Chu~n bi v~t tu, ph§.n bon, d1,mg cv, hoa chk Tui b~u Polyetylen kich 
thu&c 20x30 em hoij.c 25x35cm, co 4-6 16 a day b~u; day ghep chuyen dvng; d~t 
vu&n uam d~ dong b~u; pharr chu6ng hoai, phan super ian (P20 5); phan NPK 
(7:7:3 hoij.c 13:13:3); v6i b9t (CaO); cac lo;;ti hoa ch~t: Thu6c ch6ng nfun 
Benlate c hoij.c thu6c tim (KMn04) va cac dvng C\J c~n thiSt (Cu6c, xeng, keo 
c~t canh, dao ghep, x6l~y canh ghep, ch~u, de u&t, rui nylon, thung x6p). 

2. T~o diy gBc ghep 

a) Gieo uam: 

-Qua sau thu hai duqc tach v6 dS l~y h;;tt, ch9n nhung h;:;t m~y, cang tron, 
vo nau s~m, kich thu&c dsu nhau, khong bf sau b~nh dem gieo t6i da trong vong 
15 ngay; xu ly h;;tt b~g each ngam h;:;t trong dung dich ch~t ch6ng n~m Ben lat 
C n6ng d9 0,5% trong khoang 6-8 gi&, sau do vat ra d@ rao nu&c; c6ng thuc pha 
dung dich Ben lat C: cu 0,05 gam Ben lat C duqc pha v&i 1 lit nu&c s;:;ch; 

- H;;tt sau khi duqc xu ly dem gieo tren mi).t lu6ng theo hang ngang, qr ly 
giua cac hang 4-5cm, cvly giua cac h;:;t trong hang 2-3cm (tuang duang 7-lOkg 
h;;tt/m2

); khi gieo, d€ ph~n cu6ng h;;tt huang len phia tren, ph~n r6n h;:;t xu6ng · 
du&i d~t; gieo xong, phU len h;;tt l&p cat mong 4-5cm; dung vom che nylon phu 
len lu6ng gieo h;;tt d@ gifr ~m, tranh mua, n~ng trvc tiSp; 

- Tu&i ~m 2 l~n/ngay b~ng thung tu&i co voi hoa sen; luqng nu&c tu&i 3-5 
lit/m2

; duy trl tu&i ~m tu luc gieo dSn khi bling cay m~m di c~y khoang 30-35 
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ngay; thuemg xuyen phong ch6ng ki~n va d.c con trung gay h~i khac; h~t sau 
khi gieo 20-30 ngay b~t d~u nUt nanh, n~y m~m. 

b) T~o b~u: 

- T(lo h6n hgp rui;\t b~u g6m 69% d~t t6t c6 thanh ph~n w gi&i nhfi, tai 
x6p duqc tri;\n d§u v6i 30% pharr chu6ng hoai va 1% super lan; 

- D6ng b~u b~ng each cho h6n hqp rui;\t b~u vao tui b~u Polyetylen thea 
tung 16p duqc nen nhy; b~u sau khi d6ng duqc x~p vao !u6ng; tu 4-6 b~u x§p 
li§n nhau; cu hai hang ngang 1\ii chua mi;\t hang; 

- Ph6ng,, ch6ng nilm b~nh ?kg each tu&i dun~ die~ Ben !at C n6pg di;\ 
0,3% ho~c thuoc tim (K.Mn04) nong di;\ 0,1% len Iuong bau tm6c khi cay cay 
m~m tu 3-4 gio; luqng tu&i 4-5 lit/m2

. 

c) Cily cay m~m vao b~u: 

- Ch9n cay m~m: Ch9n cay m~m c6 2-4 Ia, phat tri~n binh thuong, khong 
sau b~nh; dung tay ho~C dvng C\1 bai cat d~ btrng cay m~m, v6i thao tac nhy 
nhang, khong lam dm r€ va khong d~ h~t bi dlrt roi khoi cay m~m; 

- Ciiy dy m~m: Dung que nh9n dyt c6 b§ ri;\ng i-3 em (cay ciiy) ch9c mi;\t 
16 chinh giua b~u ailt; kich thu&c 16 16n han du(mg kinh chUm r€ va h~t cua cay 
m~m, chi€u sau cua 16 cily sau han chi€u dai bi;\ r€; dua ph~n r€ va h~t cay m~m 
xu6ng !6 da t~o, giu cho cay th~ng dung, dung cay c~y ep nhy dilt hai ben om 
lily b9 r€ va h~t cay m~m. 

d) Cham s6c g6c ghep: 

- Tu&i nu6c S(lCh cho cay 2 l~n/ngay vao buhi sang s&m va chi§u t6i; 
luqng nu6c tu6i 5-6 lit/m2

; dinh ky lam co, ph:i 16p vang b§ m~t b~u; phun thu6c 
phong ch6ng b~nh than thu, sau fm Ia; 

- B6n thuc bkg pharr NPK (13: 13:3), pharr duqc ngam, b6p nhuy€n, khuily 
d€u v6i nu6c t(lo dung dich tu6i c6 n6ng di;\ 1% (tY 1~ pha 10 gam phan/1 lit 
nu6c); luqng tu&i 5-6lit/m2

; sau tu6i pharr thi tu&i l(li b~ng nu&c s~ch d~ rna Ia; 

- G6c ghep duqc nuoi du5ng 12-15 thang tuhi ti~n hanh phan lo~i nhung 
cay khoe m~nh, sinh tm6ng t6t, khong sau b~nh duqc chuy~n x§p thanh lu6ng 
rieng tm6c khi ghep 1-2 thang; 

- Tieu chu~n g6c ghep dua vao ghep phai c6 duemg kinh g6c 0,8-1,3 em, 
chi§u cao 0,5- 0,7m. 

3. T~o cay ghep 

a) Ch9n cay lily canh ghep: 

- Cay lily canh ghep Ia cay d~u dong ho~c vuon cay d~u dong duqc tr6ng 
b~ng cay con nhan giBng vo tinh tu cac giBng M~c ca da duqc Bi;\ Nong nghi~p 
va Phat tri~n nong thon cong nh~; hi~n c6 cac gibng: OC, 246, 816, 842, Daddow, 
695, 741, 800, 900, 849; • . . . 

- Tuhi cay lily canh ghep phai d~t tu 3 nam tuhi tra len; thai gian khai thac 
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c1mh ghep, m6i cay d~u dong chi khai thac lfiy c1mh ghep trong 15 nam d~u. 

b)Ch9n dmh ghep: 

- Ch9n canh thu c§.p (c§.p 2, dp 3) trong t<in cay, nai nh~ duqc anh sang 
d~y du; kh6ng lfiy canh khufit tan, canh vuqt, canh bi sau b~nh; 

- Tieu chu§.n canh ghep, ch9n nhfrng canh da h6a g6, kh6ng qua gia, c6 
tuiii 1-1,5 nam; duang kinh 0,7-1,0 em tuang duang hoij.c nho han duang kinh 
g6c gMp a vi tri each mi).t b~u 25-35cm; vo canh co mau nau s~m hoi).c xanh 
xam; c6 m~t la cang day cang t6t; 

- s6 canh ghep duqc lfiy tren m6i cay trong nam tuy thea dp tuiii cua cay, 
a c§.p tuiii 3-5 chi nen lfiy t6i da 100 canh/cay; dp tuiii 6-8 lfiy t6i da 200 
canh!diy; c§.p tuiii 9-10 lfiy t6i da 400 canh/cay. 

c) K y thu~t cit canh ghep: 

- Dung keo sk c~t canh gMp rir cay d§.u dong, chiSu dai dtnh ghep khoang 
30-50 em; c~t tfit ca cac la tren canh ghep hoi).c co thS dS la nhung cit b&t 2/3 
di~n tich m6i la; 

- Canh ghep cit tlr nhfrng cay cling dong duqc dS rieng sau d6 ghep vao rirng 
luBng rieng bi~t; canh ghep duqc b9c bkg gie u&t dS bao quan giii §.m, sau d6 
chuy€n vs cit hom va ghep ngay trong ngay; rieng canh ghep kh6ng co la co thS 
bao quan sang ngay hom sau; 

~ Thai V\1 cit canh ghep th1)-c hi~n tl:r thci.ng 9 nam tru&c d~n thci.ng 3 nam 
sau. 

d) Ch.u§.n bi hom ghep: 

- Dung keo cit canh ghep thanh cac do\ln hom ghep dai khoang 8-12 em, 
co duang kinh tuang trng v&i g6c gMp; hom t6i thi€u phai co hai vong la tra ten; 
kh6ng lfiy do\(ll hom ph~ ng9n dS gMp; dung dao gMp sua 2 mi).t cit cua hom 
ghep cho nhfu; 

- B6 cac hom ghep thanh tlrng b6 nh6 thea rirng dong, bQC vao rui vai, gi§.y 
bao S\(Ch da nhung nu&c §.m, sau d6 cho vao thung xBp hoi).c b6 vao rui nylon; ghep 
d~n dau lfiy ra d~n d6. 

d) Chu§.n bi gBc ghep: 

- Dung keo c~t ph~n ngQn cua cay gBc ghep; vi tri cit each mi).t b~u dfit 
khoang 25-35cm; dung keo cit 2-3 vong la g~n vi tri dt cua g6c ghep, dS 1\\i cac 
vong la du6i thfip. 

e) Ky thu~t ghep: 

" Thai V\1 ghep tu thang 9 nam tru&c d~n thang 3 nam sau, t6t nh§.t la tl:r 
thang 11 nam tru&c d~n thang 3 nam sau; nen ti~n hanh ghep vao nhiing ngay 
ram mat, tuy~t ct6i khong gMp vao nhung ngay co mua; 

- Ghep nBi ti~p: T\li vi tri each diSm da c~t ngQn, dung dao sic c~t vat than 
gBc ghep rir du6i len 3-4 em; yeu c~u thao tac cit nhanh, dill khoat, t\(o mi).t cit· 
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ph§.ng, nhful ds g6c ghep kh6ng m~t nhiSu nhva va giup tii\p xuc giua canh ghep va 
g6c ghep duqc t6t; hom ghep duqc c~t vat m¢t m~t a ph~n g6c hom theo chiSu tu 
tren xucSng, dai khoang 3-4 em; ap do\[n hom ghep vao gcSc ghc\p t\[i vi trf rn~t cit 
sao cho bS m~t tiSp xuc cua hom ghep v&i g6c ghep th~t khit nhau; dung day ghep 
qu~n ds c6 dinh va bao v~ vst gMp; 

- Ghep nem: T\li vi trf cit ngQn, dung dao che d6i bS m~t v€t c~t theo chiSu 
dQC than cay, dai 2,5-3cm; hom ghc\p duqc C~t Vat a 2 ben a ph~n duai cua hom, 
dai 2,5-3 em; d~t hom ghep da cit vat vao g6c ghep da che, sao cho bS m~t ti€p 
~~a~~~~c~~~~c~~~~~~~ 
c6 dinh va bao v~ vSt ghep; 

-Ky th~t qu~n day ghep: 

+ Truong hqp hom ghep kh6ng c6 la: Dung day ghep chuyen dvng qu~n 
cMt theo chiSu kim dang ha tu du6i len; qu~n l&p nQ x€p chang len l&p kia, bitt 
d~u tu vi tri ghep (ph~n tiSp xuc giua g6c ghep va hom ghep) len t&i dinh hom 
ghep, sau d6 l~t nguqc day ghep xudng du&i, ve day ghep thanh sqi nho nhu day 
thU:ng, thvc hi~n qu~n vong thea chiSu nguqc kim dilng hil xu6ng t&i vi tri ghep, 
qu~n ti€p 2-4 vong va bu¢c thitt ch~t day ghep; 

+ Truang hqp hom ghep co la: Dung day ghep chuyen dvng ho~c day 
nylon tv chS qu~n cMt nhu each tren, b~t d~u tu vi tri ghep, qub vuqt len phia 
tren khoiing l-2cm (chua 1\li 4-6cm hom kh6ng qu~n), sau do quAn nguqc l\li vi 
tri ghep rili bu¢c ch~t l\[i; dung tlii nylon tritng nh6 co ldch thu&c tui phU hqp v&i 
hom ghep chvp len ph~n hom ghep qua vi trf ghep, bu¢c ch~t mi~ng tui dS nu&c 
mua ho~c khi tu&i nu&c khong ng~m vao ch6 tisp xuc giua canh ghep va g6c 
ghep. (Day nylon tv chS, yeu du phai chQn nylon tring, mSm). 

f) XSp lu6ng cay ghep: 

- Nhung cay gMp b~ng hom co ta va khong co ta duqc xsp tMnh nhU:ng 
lu6ng rieng va theo tung dong cv thS dS ap dvng ch€ d¢ cham soc khac nhau va 
quim ly, dp chung nh~n nguiln g6c 16 cay gibng sau nay; 

- Lu6ng cay ghep b§.ng hom c6 !a c~n phil vom che nylon co ban kinh l-
1,2m; thai gian phu 45-55 ngay, khi hom b~t chili dai 2-3cm m&i b6 vom nylon ra. 

g) K.y thu~t cham soc cay ghep: 

- Cay ghep b~ng hom khong c6 !a: Tu&i 2 l~nlngay vao bu6i sang sam va 
chisu mat b~ng binh tu&i co voi hoa sen, !uqng nu&c tu&i khoang 4-5 !it/m2

, 

khong tu&i vao vi tri ghep; 

- Cay ghep b~ng hom c6 la: Tu&i nu&c a xung quanh ben ngoai ranh 
tu6ng dS nu&c tv ng~m vao nsn lu6ng, tu do ng~m len bb cay ghep; 

- Sau m6i tr~n mua nSu co nu&c trong tui nylon chvp hom ghep thi thao ra 
v~y hSt nu&c, sau do chvp 1\li; khi hom ghep b~t chili duqc 2-4 !a thi thao bO tlii 
chvp dS chili ghep phat triSn binh thuang; m6i hom ghep chi dS 1\li 1-2 ch6i; 
thuang xuyen c~t tla cac chili a g6c ghep; 

- Bon thlic, lam co: Khi chili ghep ra duqc 6-8 la, tu&i phan NPK 
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(13:13:3) dugc pha veri n6ng d9 1%; lugng tu&i tnmg binh khoang 2-3 Ht/m2
; 

ainh ky tu&i 1 o ngay m9t l~n; tu&i vao bui\i chi~u mat, khong tu&i vao thai aiSm 
cay vua ra Ia non; dinh ky 1 thang lam co, pha vang tren m~t b~u; 

- Eli~u chinh d9 che b6ng: Khi cay ghep da b~t chili i\n dinh (sau 3-4 thang 
ghep) giam d~n d9 che b6ng cua gian che xu6ng 30-40%; tru&c l<hi dem cay ghep 
ai tri\ng m 1-2 thang phiii bo gian che hoan toan as hu~n luy~n cay ghep thich nghi 
d~n v&i di~u ki~n noi tri\ng; 

- Elao b~u: Tru6c l<hi tri\ng 1 thang c~n dao b~u va phan lo~i cay ghep, 
xep rieng nhung cay gMp sinh tru&ng t6t, !<hong sau b~nh co chiSu cao ::: 50cm 
dS chu:in bi xu~t vuem; nhung cay sinh truong kern han dugc ti~p t1.1c cham s6c 
t&i l<hi d~t tieu chu:in dem tri\ng (luu y v~n phai tuan thU nguyen t~c x~p theo 
tung dong rieng). 

i) Tieu chu:in cay ghep dem tri\ng: 

- Cay ghep c6 thai gian sau ghep d?-t tren 6 thang; chiSu cao chili ghep da h6a 
g6 m 20 em tro len ( chi~u cao cay ghep tren 50 em); duang kinh ci\ rS tu 1,0-1,5 
em; 

- Cay sinh tru&ng t6t, !<hong sau b~nh, Ia xanh, phi~n Ia phat triSn blnh 
thuemg. 

IV. KY THU~T TRONG 

1. PhtrO'ng thrrc, m~t di} va thO'i VI} tri\ng 

a) Cay M~c ca c6 thS trdng theo 2 phuong thuc trdrig -thu~h lo?-i ho~c 
tri\ng xen v&i ca phe, eM, hi\ tieu: 

- Trilng thu~n lo(li v&i m~t d9 tu 205 cay/ha (cv ly 7 X 7m) d~n 278 cay/ha 
(cv ly 6 x 6m); 

- Trilng xen tren cac ranh lu6ng ca phe m~t d9 124 cay/ha (cv ly 9 X 9m), 
138 cay/ha (cv ly 12 x 6m), hi\ tieu m~t d9 124 cay/ha (cv ly 9 x 9m), che m~t 
d9 111 cay ( cv ly 15x6m). 

b) Thai V\1 tri\ng t6t nh~t Ia mua xuan a6i v&i cac tinh phia B~c; di\i v&i 
cac tinh phia Nam tri\ng vao d~u mua mua. 

2. Xir ly thgc bi, lam d~t, dao va l~p h6 

a) Phat dQn toan di~n dS ~iam co d(li, sau b~nh va tranh C(lnh tranh dinh 
duang. Cu6c l~t d~t ho~c x6i dat, ray co c1,1c b9 1,5-2m2 xung quanh vi tri dao 
h6, nh~t s(lch rS cay 16n (tren 2cm), doi v&i nhling noi d~t d6c (<20°) nen lam 
b~c thang theo duemg di\ng muc c6 m~t bang r9ng tu 2-4m; 

b) Elao h6 kich thu&c 80 x 80 x 60 em, h6 dugc dao tru&c l<hi tri\ng it nh~t 
1-1,5 thang dS phoi ai; l<hi dao chu y dS l&p d~t tren m~t rieng dS tn)n v&i phan 
16t l<hi l~p h6; 

c) B6n 16t va l~p h6 tru&c l<hi tri\ng it nh~t 1,5 thang; m6i h6 bon 50 kg 
phan chui\ng hoai ho~c phiin vi sinh (li~u lugng theo chi d~n tren bao bl), 500g 
NPK va 300g voi b9t dugc tr9n dSu v&i d~t m~t; l~p h6 b~ng d~t m~t xung 
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quanh, ti}o hinh mai rtm cao han m~t d~t tv nhien 2-3 em. 

3. Ky thu~t trilng 

a) Tren m6i dan vi di~n tich tr6ng tU: 4-5 dong Mite ca (!chOng tr6ng dan 
dong); b6 trf tr6ng tU:ng dong thea hang xen ke nhau d€ giup tang tY 1~ d~u qua, 
tang tinh chfmg chiu sau b~nh h~i, giam rui ro m~t mua, d~c bi~t la tang ty 1~ 
nhan dp 1 cua h~t thea chu~n qu6c t€; 

b) Dung cu6c t~o m(it 16 sau khoang 40 em a giua h6 da l~p, du r(ing d@ 
d?t vU:a b~u cay; 

c) R~ch bO v6 b~u nylon ra kh6i b~u d~t; d~t b~u ngay ngitn trong long h6, 
chinh cho cay dung th~ng; l~p d~t va nim ch?t; vun d~t xung quanh g6c cay 40 
em thanh hinh mai rua, cao han m?t d~t khoimg Scm d@ d§ dang thoat nu&c khi 
mua; luu y cac thao tac thvc hi~n nh<e nhang d€ tranh lam va b~u d~t cua cay; 

d) Dung 3 c9c dai 60-80 em citm thanh hinh tam giac xung quanh, each g6c 
cay 40-50 em, bu(ic ch1,1m ph~ tren ngQn c9c l~i tuang 11ng v&i 2/3 chi~u cao cua 
cay va bu(ic vao than cay d€ c6 dinh, bilo v~ cay kh6i bi gi6 lam nghieng; 

e) Tu ram r~, c6 ho?c b6i thanh l&p day 4-5 em r(ing lm xung quanh g6c 
cay d€ giu d9 ~m va ngan co d~i. 

V. KY THU.;\.T CHAM SOC, NUOI DUONG CAY TRONG 

1. Cham soc 

a) NSu tr6ng xong kh6ng c6 mua thi tu&i ~mit nh§t trong 20 ngay d€ cay 
phvc h6i va ra 19c non; trong 2 thang tiSp thea thvc hi~n tu&i cay 1 tu~n 1 l~n; 
lugng nu&c tu&i 10-15 lit/cay; 

b) X&i xao, lam c6, pha vang xung quanh g6c cay tU: 0,8-1m; m6i nam 
cham soc 2 l~n va tiSn h:lnh thucmg ky hang nam. 

2. Bon thuc 

a) B6n thuc khi cay tr6ng dugc 2 nam tu6i tr& len, b6n vao thang l-2 hang 
nam b~ng phan chu6ng hoai kSt hgp pharr NPK va voi b(it; 

b) Cu6c ranh r(ing va sau 25-35cm thea hinh chiSu tan la, ni.i d~u ph§.n 
chu6ng xu6ng tm&c sau d6 rite voi b(it, cho m(it l&p d~t m~t m6ng xu6ng tr(in 
dSu va cu6i cling n'ti dSu pharr NPK va l§p d~t, e1.1 th@: 

- Nam thU 2: B6n 1 0-20kg ph§.n chu6ng hoai ho~c pharr vi sinh (liSu 
lugng thea chi d~n tren baa bi) kSt hgp O,lkg NPK va O,lkg voi b(it; 

- Nam thu 3: B6n 20-30kg pharr chu6ng hoai ho?c pharr vi sinh (liSu 
lugng thea chi d~n tren bao bi) leSt hgp 0,2kg NPK va 0,1kg voi b9t; 

- Nam thu 4: B6n 30-40kg pharr chu6ng hoai ho?c pharr vi sinh (liSu 
lugng thea chi d~n tren bao bi) kSt hgp 0,3kg NPK va 0, 1kg voi b9t; 

- Nam thu 5: B6n 40~50kg pharr chu6ng hoai ho?c pharr vi sinh (liSu 
lugng thea chi d~n tren bao bi) kSt hgp 0,4kg NPK va O,lkg voi b9t; 

- Nhung nam tiSp thea khi cay da ra qua: bon so-7okg pharr chu6ng hoai 
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ho~c phan vi sinh (liSu luQTig theo chi d~n tren bao bi) k€t hgp 1 ,Okg lan va 0,2-
0,4kg Kali va 0,1kg v6i bi)t. 

-Thai ky b6n: Khu vvc Tay Nguyen b6n vao thing 8-9, khu vvc Tay B~c 
bon VaO thang 10 -11; bon sau khi thu hOi;lCh qua va V~ sinh tia canh, ti;lO tan. 

3. Phong trir sau hl_l.i 

a) Quet v6i xung quanh gclc cay m6i nam 2 l~n, lk 1 vao thing 12 nam 
tm&c ct€n thang 1 nam sau; 1b 2 vao thing 7-8 cts phong ch6ng sau h<;1i; 

b) Vi tri quet b~t d~u tu ph~n du&i g6c cay (b&i phb d~t m~t sau xu6ng 2 
em) quet len than cay khoang 50-80cm; 

c) KiSm tra thuang xuyen than cay, nSu bi sau dvc than thi dung kim tiem 
born thu6c tru sau vao 16 sau dvc r6i l~y d~t set bit li;li. 

4. Tia canh tl_I.O tan 

a) Thvc hi~n tia canh t\lo t{m a niim thU: nh~t va nam thU hai; 

b) Tuy vao tinh hinh C\1 thS, v&i cay sinh truang ngQn m\).nh thi c~t ngQn 
thiin chinh dS xuc tisn phiin canh; d6i v&i nhling cay sinh truang a ng9n ysu 
kh6ng dn dt ngQn than chinh, chi c~t b&t ngQn cac canh ben; 

c) C~t ng9n duqc tiSn h:l.nh 3 l~n: l~n 1 a vi tri each m~t a~t 1m; l~n 2 a vi 
tri each 0,6-0,8m so v&i vi tri b~m l~n 1; l~n 3 each vi tri b~m l~n 2 tu 0,6-0,8m; 

d) Ch9n nhung canh kh6e (2-3 canh) giu 1\li, tia b6 nhling c:l.nh ySu; 

e) Sau niim thU: 2 dS cay phat triSn binh thuang, cac nam tiSp theo chi tia bo 
nhling dmh r~t nho phat triSn a t~ng tan thu 3 ct6i v&i nhling cay co tan qua day. 

VI. KY THU~T THU HAI QUA VA SO CHE BAO QUAN H~T 

1. Ky thu~t thu hai 

a) Qua M~c ca khi chin vo ngoai se kh6 va hoi nm theo chiSu tu nhi1 16i 
t&i cu6ng cua qua; vo h\).t chuysn tu mau nau nh\).t sang mau nau s~m, vo h\lt 
c®g, sau d6 qua tv rvng xu6ng; 

b) Mua qua chin a Tay Nguyen tu cu6i thang 7 dSn thang 9; a phi a B~c 
chin tu giua thang 8 dSn giua thang 10; · 

c) Tru&c khi qua rvng tu 1-2 tu~n lam v~ sinh rung cay (vuon cay) theo 
hang, d9n S\).ch co, v6, la kh6 ... dS thu~n ti~n cho vi~c thu qua; 

d) Dung tay nh~t qua chin r\)ng xu6ng d~t ho~c ho~c dung lu&i nylon, vai 
b\).t rai du&i g6c cay cts qua rvng xu6ng r6i gom l\).i. 

2. SO' ch~ va bao quiin hl_l.t 

a) Qua chin rvng xu6ng d~t phai thu ho\).ch ngay, sau khi thu ho\).ch vi! 
trong vong 24 gio phai b6c ngay v6 qua tuai va dua vao lam kh6, s6 qua con l\).i 
chua b6c hSt v6 thi phai rai dSu thanh 16-p mong tren nSn nha, b~t qu~tt lam mat 
va thoang khi; kh6ng duqc phai qua du&i anh n~ng; 

b) Truong hqp b6c v6 qua b~ng tay thi dung bua gfl c6 n~m cao su mong 
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a de bua, d~p cho vo qua va r6i l~y h\lt; khong lam hl:lt bi say sat, anh huang d~n 
ch~t lugng nhan; phfin vo qua saukhi b6c c6 thS mang u lam phan b6n huu ca; 

c) Lol:li bO cac manh va, qua va hl:lt bi sau b~nh, hl:lt da nay mfim, hl:lt 
nm, ... h\lt nho, hl:lt c6 t)r I~ nhfm th~p; sau d6 lam kho hl:lt nhu sau: 

- Lam kho hl:lt tv nhien: H\lt sau khi b6c vo dem rai dSu m9t l&p day 10-
15cm tren nSn nha ho~c nSn san c6 mai che, thong thoang; m6i tufin dao 3 Ifin, 
sau 1,5-2 thang hl:lt se kho, d9 Am giam xu6ng con 10-15%; 

- Lam kho nhan t\lo (ap dvng trong san xu~t Ian): s~y kho hl:lt a 30°C 
trong 5 ngay, sau d6 tang len 38°C trong 1-2 ngay, tang ti~p len 45°C trong 1 
ngay va cu6i cling tang len 50°C trong 1-2 ngay, d9 ~m cua hl:lt con tu 1,5-5%. 

d) Bao quan hl:lt: 

- H\lt sau khi da lam kho nen chuySn di ch~ bi~n ngay; 

- Truong hqp chua ch~ bi~n, hl:lt cfin dugc bao quan b~ng each cho vao 
thUng nhga, thung ton c6 n~p d~y kin ho~c cho vao bao, tui tning thi~c dugc hUt 
chan khong dong g6i; cac thung, bao, tui d\l"llg hl:lt dugc dt trfr trong nha, nai 
thoang mat. H\lt duqc lam kho tv nhien, thai gian bao quan va cAt trfr khong qua 
6 thang; hl:lt duqc lam kho nhan t\lo c6 thS bao quan va dt trfr !au han./. 

~ ;. 
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Ha Cong Tu§n 
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